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MENU DEL VIANDANTE 

PRIMO PIATTO 

Gnocchetto al pesto leggero di rucola, pomodorini confit e scaglie di ricotta fumè 

 

SECONDO PIATTO 

Maialino di qui in crosta di erbe aromatiche con intorno. Patate sfogliate al finocchietto selvatico. 

 

LA FINE ZUCCHERATA 

Torta di mele all’antica Acqua, 1/4 vino, caffè 

Acqua, ¼ vino, caffè 

20,00 €  a pp min 25 pax ( 1 gratuità) 

MENÙ DEL SAPORE                                                                                                                                                      
PRIMO PIATTO 

Crema di zucca, porcini e castagne 

 

PROSEGUENDO 

Assaggio dell’abate 

( fritti vegetali in pastella, Prosciutto di Bassiano, ovolina di bufala, focaccia di patate datterini ed 
origano) 

LA FINE ZUCCHERATA 

Soffiato di ricotta e visciole Acqua, ¼ vino, caffè 

20,00€ a pp min 25 pax ( 1 gratuità) 

IL RICCO MENÙ 

ANTIPASTO 

Pastiera di grano salata su crema di blu di bufala 

 



PRIMO PIATTO 

Gnocchetti acqua e farina con ragù di bufala, menta e pecorino 

 

SECONDO PIATTO 

Arrosto di vitella al limone con patate al forno 

LA FINE ZUCCHERATA 

Millefoglie al moscato di Terracina Acqua, ¼ vino, caffè 

25,00€ a pp min 25 pax ( 1 gratuità) 

 

 


